| MENU DE LA CANTINE

Semaine du 05 au 09 Octobre 2026

LAlimenTs certifiés BIO

é&9 ENTREE
Salade de pois chiche et
crudités

ﬁ PLAT CHAUD COMPLET
Lasagnes aux légumes

(L )

& DOUCEUR
Créme dessert

\;EUV Y

s
o

é&9 ENTREE
Salade de quinoa /
boulgour

ﬁ PLAT CHAUD
Filet de poulet

‘” LEGU-KIDS

—i
& DOUCEUR

Yaourt

£ )

&&5 ENTREE
Carottes rapees et
emmental

ﬁ PLAT CHAUD
Steak haché

‘u LEGU-KIDS

Frites

v
n DOUCEUR

Flamby

Bon appétit a tous les gourmands

Les menus peuvent varier légerement selon les arrivages de nos producteurs

é&S ENTREE
Taboulé

(L )

ﬁ PLAT CHAUD
Poisson Pané

'g LEGU-KIDS

Brocolis

<& PRODUIT LAITIER

Fromage

—i
& DOUCEUR

Fruit
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