| MENU DE LA CANTINE

Semaine du 12 au 16 Octobre 2026

é&9 ENTREE é&9 ENTREE &% ENTREE &9 ENTREE
Sardines a Uhuile Betteraves Chou rapé vinaigrette Rillette de volaille
i, PLAT CHAUD #, PLAT CHAUD i, PLAT CHAUD #g, PLAT CHAUD
Quenelles en sauce Cuisse de dinde Roti de porc Filet de poisson

‘g LEGU-KIDS ‘” LEGU-KIDS ‘u LEGU-KIDS 'g LEGU-KIDS

Riz Pates Curry de pois chiche et Poélée de léegumes
@ carottes @

& DOUCEUR % PRODUIT LAITIER & DOUCEUR =  DOUCEUR

Compote Fromage Yaourt Gateau d’anniversaire

=" DOUCEUR

Fruit

SV Bon appétit a tous les gourmands

’ML . 4 \ Q
m Les menus peuvent varier légerement selon les arrivages de nos producteurs | —x
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